Тема уроку:    Прес-конференція «Гриби в природі»

Мета уроку:   формувати уявлення про розмаїття грибів у природі і 

                          цінність для людей; ознайомити з
                 найпоширенішими  видами їстівних та отруйних 
                          грибів; розвивати пізнавальні можливості школярів; 

                          вдосконалювати навички самостійної роботи з

                          додатковою  літературою; виховувати естетичні 

                         почуття, бажання оберігати природу. 
Обладнання:  ілюстрації до теми; таблиці «Їстівні та отруйні  

                         гриби», «Значення грибів», «Гриби-паразити»;

                         шапочки-маски грибів; малюнки грибів; малюнки 

                         грибів, виконаних дітьми та їхніми батьками; гриб-

                         трутовик, чага, печіночниця звичайна.
Хід уроку.
І. Організація класу.

   Повідомлення теми
· Сьогодні ми проведемо урок прес-конференцію «Гриби в природі», в якій братимуть участь  історик, лісний лікарю агроном, кухар, журналіст, грибник, природознавець.
ІІ. Вивчення нового матеріалу у формі прес-конференції
Природознавець.   Гриби – це не рослини, і не тварини, а 

                                представники особливого царства. Вони

                                живляться готовими органічними речовинами

                                та позбавлені зеленого забарвлення. Одні з них

                                використовують в їжу мертві органічні рештки,

                                інші поселяються на живих організмах і живуть
                                за їхній рахунок.

Історик.                 На земній кулі нараховується близько 100 тисяч

                                 видів грибів. Наука, що вивчає гриби, 

                                 називається  мікологією. Серед грибів 

                                 найвідомішими є шапинкові гриби.

                                 ( Розгляд таблиці із зображенням шапинкових грибів).

Природознавець.    Шапинковий гриб складається із грибниці, 

                                 ніжки, шапинки. З нижнього боку на шапинці 

                                 розміщуються трубочки, в яких утворюються 
                                 маленькі «насінини». Вони називаються 

                                 спорами. За допомогою спор гриб 

                                 розмножується. Усі шапинкові гриби можна 

                                 поділити на дві групи: їстівні та отруйні.

Лісник .                   Ліси України дають щороку значну кількість

                                 їстівних грибів. А найбільше їх надходить із

                                 Полісся.

Вчитель.             Знайомтесь -польський гриб.У нього капелюшок
                             каштанового кольору. Нижня частина 

                             капелюшка є жовто-зеленого кольору. Ніжка

                             рівненька, світло-коричневого кольору.
Грибник.                Дуже добрий їстівний гриб!

Лісник.                   Росте у соснових і мішаних (із сосною) лісах,

                                переважно на піщаному грунті.

Вчитель.                 Погляньте ! А це-маслюк. У нього шапочка
                               жовтувато-коричневого, бурого кольору. Нижня

                               поверхня її світло-жовта. Ніжка теж жовтого 

                               кольору, ближче до шапочки маю комірець 

                               (плівочку у вигляді кільця),що легко відділяється 

                               від поверхні ніжки). Він мешкає в хвойному лісі, 

                               полюбляє оселятися під соснами.

Грибник.                Збирають маслюки у липні-листопаді.
                              сушать, солять і маринують.
Лісник.                  Ще в нашому лісі росте моховик зелений або

                              Решітка. Шапка сірувато або оливкувато-

                              жовтувато-коричнювата, бурувата, суха. Росте

                              у хвойних і листяних лісах. Збирають у червні-

                              листопаді.

Журналіст.          Що це за гриби, що під осикою ростуть?

Грибник.               Це осиковик, підосиковик, бабка червона. Це теж

                              добрий їстівний гриб.

Вчитель.               Подивіться на  коричневу оксамитову 
                              шапочку та ніжку товстеньку цього грибочка! 
                              Він любить ховатися серед хвої, сухого листя і 

                              травички.  Росте біля дубів, беріз і сосен.                   
Грибник.               Помітити білий гриб гриб дуже складно, проте, 

                              скільки радості дає він тому, хто його знайде. Бо

                              це ж найсмачніший гриб!

Природознавець.  Гриби не можна виривати з землі,щоб не 

                              пошкодити грибницю, що міститься під грибом.

                              Люди, які збирають гриби, знають про це і 

                              обережно зрізують ніжку ножем. Пройде теплий

                              дощ, засвітить сонечко - і поруч із обережно                             

                              зрізаним грибом виросте новий.

Журналіст.         А що про себе нам розкаже, опеньки?

Вчитель.             Це смачні гриби-опеньки,

                             Ніжечки у них тоненькі,

                             Коричнева шапочка.
                            Люблять їх хлопці й дівчаточка.

Лісник.                Люблять опеньки не тільки люди, а й деякі звірі.

                             Білочка сушить їх на гілках дерев, щоб поласувати 

                              ними  взимку. Проте є несправжні опеньки. 

                                   Вони отруйні, їх не можна вживати в їжу.

Вчитель.                  Мабуть, ви здогадалися, що свою назву цей 

                                 гриб отримав завдяки своєму кольору – оран-              
                                 жевому , як у лисички – сестрички.                                                                   
                                 Ніжки у лисичок короткі, суцільні, розширюю-
                                 ться до верху і поступово переходять у шапочку.
                                  А вона така химерна: спочатку опукла із загор-
                                  нутим  краєм, потім майже рівненька і пізніше
                                  воронкоподібна з нерівними, дуже хвилястими
                                  раєчками.
Грибник.                    Росте у змішаних лісах із червня і до кінця 

                                   вересня.

Журналіст.               А ще які їстівні гриби ростуть в лісах нашої

                                  місцевості?

Лісник.                      Зеленушка, рижик, печериця звичайна, 

                                  сироїжки.

Журналіст.              Де шукати гриби?

Грибник.                   Найбільше грибів є у мішаному лісі з березами,
                                  осиками, де в грунті, що вкритий сухим листям 

                                  і ріденькою травою, багато перегною і вологи.
                                     Краще всього збирати гриби раненько.

                                 Ранкові гриби найміцніші, а які духмяні! Кожен 

                                 гриб в лісі має своє місце. 

                                     Білі гриби, боровики – добре ростуть на 

                                 схилах лісових ярів, на узліссях та біля доріг у 

                                 світлих рідколіссях, під ялинами та соснами. 

                                 Якщо ви знайшли білий гриб, шукайте поряд 

                                 другий, третій. 

                                     Уздовж лісових доріг ростуть маслюки. Вони 
                                дуже добрі, поки маленькі, схожі на клубочок. І 

                                завжди до них щось прилипне – то сухий 

                                листочок, то травичка.
                                     Дружні родини лисичок трапляються на 

                            світлому узліссі, посеред опалої глиці та рідкої 

                            травички! Та найшвидше збирати опеньки – вони  

                            всі на виду, видряпуються на пеньки та дерева, 

                            немовби кажуть: ось ми, збирай. Не лінуйся!
Розважальна хвилинка

Після дощу

Дві доби росли гриби

В лісі під осиками

А на третій день гриби

Виросли великими.

Крикнув гриб найбільший: «Гей!

Хто тут нас збиратиме?

Просим нині в ліс людей,

Тих, що звуть малятами!»

Галя з Грицем в ліс пішли

З відрами великими –

Сорок сім грибів знайшли

Там он, під осиками!

             (Микола Петренко)
( На магнітній дошці прикріплений кошик з грибами.)

Журналіст.          Учасники конференції, придивіться уважно, які 

                              гриби потрапили до кошика? Чи всі вони їстівні?

   (відповіді учасників конференції.)

Історик.               Гриби споживали із давніх часів. Вони є дуже

                             поживними і корисними. Та доречно пам'ятати, що

                             й серед них є отруйні. 

      (Робота за таблицею «Найголовніші їстівні та отруйні гриби 

  Кухар.         Їстівні гриби – корисний продукт харчування.                                                                   

                  Використовують вареними, смаженими; про запас 

                                 сушать, маринують.

     лісів України».)  
Вчитель .             Шапочка трішечки опукла, зеленкувато-
                             жовта, з білими плямочками, а інколи без них.
                             Ніжка білого кольору, розширена донизу. Росте у 

                             листяних лісах протягом літа. Це – бліда поганка.
Лісник.                    Це смертельно отруйний гриб. Він є 

                                найотрутнішим грибом України.  
Лікар.                      Хоч він смертельно отруйний, але його 

                                використовують для лікування холери. 
Журналіст.            Про що йдеться в цій загадці: «Виглядом 

                                спокушає, а м'ясом отруює»?

Учні.                       Це – мухомор.
Вчитель.               Це грибочок – мухомор

                              Червоний, мов помідор,

                              Має білі крапочки

                              На розлогій шапочці.

Лісник.                    Цей гриб отруйний. Але деякі хворі тварини

                                охоче їдять червоні мухомори. Ним, наприклад,

                                лікуються лосі.

                                 Хай мухомори ростуть у лісі: і ліс прикрасять,

                                і звірів полікують.

Журналіст.            А чому він таку назву має?

Природознавець.   Коли гриб виросте, шапка його вигинається так.

                               Що стає схожою на тарілку. Пройде дощ і 

                               набереться в тарілочку вода. Настоїться вода на 

                               грибі і стане отруйною для мух. Звідси й пішла 

                               назва – мухомор.

                                   Представник служби державного пожежного 

                               нагляду Баришівського району. Гриби – це 

                               дарунок лісу, але водночас вони є небезпечним 

                               продуктом харчування, що може призвести до 

                               отруєння, а іноді й смерті. 
Вчитель.               Застерігаємо!    
· Збирайте гриби тільки ті, про які вам відомо, що вони їстівні.
· Не збирайте гриби:

· якщо не впевнені, що знаєте їх.

· Поблизу транспортних магістралей, на промислових пустирях, колишніх смітниках

· З ушкодженою ніжкою, старі, в'ялі червиві та ослизлі!

· Не куштуйте сирі гриби на смак

· Батьки нехай перевіряють вдома зібрані гриби.

· усі сумнівні гриби – викидайте!

Запам'ятайте!
Отруєння грибами дуже важко лікувати. Будьте обережними з грибами!

Журналіст.          Що повинні робити при легкому отруєнні
                              грибами?

Лікар.                   Навіть при легкому отруєнні грибами, необхідно

                             негайно звернутися за медичною допомогою чи 

                             відправити хворого до лікарні. Часто від того, як 

                             швидко буду надано медичну допомогу, залежить

                             життя людини.
                                 Дещо можна зробити хворому до того, як 
                                 прийде лікар. Насамперед потрібно прикласти
                                 до живота і ніг грілки. Необхідно якнайшвидше

                                 промити шлунок: дати хворому випити 3-4 

                                 склянки солоної  води, а тоді викликати
                                 блювоту. Процедуру повторити кілька разів.
                                 Після цього рекомендується дати хворому
                                 міцного холодного чаю, молока чи кави. Але не 
                                 годувати, поки не прийде лікар. Щоб установити  

                                 причини отруєння,  необхідно зберегти рештки 
                                  грибів.

Природознавець.   Багато видів їстівних грибів останнім часом на

                               Україні дуже змінились, а окремі їх види зникли 

                               зовсім.

                               Деякі звичайні знищують неїстівні та отруйні 
                               гриби. Цього не можна робити.

                                  Зараз створюється мікрозаповідники, в яких

                                  збирання грибів буде заборонено.
Історик.                   Гриби оточують нас усюди. Вони зустрічаються 

                                 не тільки в лісах, на лугах, у садах і парках, а й 

                                 ростуть у шахтах, печерах, на смітниках, у 

                                 прісній і морській воді, у житлі людини. Деякі 

                                 грибки оселяються навіть на тілі людини. 

Журналіст.             На які групи поділяються гриби за способом

                                 життя?   
Природознавець.     За способом життя всі гриби поділяються на 

                                  сапротрофів і паразитів.
                                     Сапротрофи живуть за рахунок залишків

                                  відмерлих рослин і організмів.

                                      Гриби-паразити харчуються органічними
                                  речовинами живих тварин і рослин. Гриби-
                                  паразити завдають величезної шкоди людині, 

                                  рослинам, тваринам. Вони руйнують деревину. 
Журналіст.              А на зерновому полі які гриби-паразити можна 

                                  зустріти?

Агроном.                   Ріжки – гриб-паразит. Його темно-фіолетові

                                  ріжки дуже отруйні. А хлібні вироби з борошна,

                                  що містять ріжки, можуть викликати небезпечні 

                                  захворювання. 
Фармацевт.             Водночас з цього гриба виготовляють різні 

                                  ліки.

Журналіст.              А ще є які гриби-паразити 

                                  сільськогосподарських рослин? 
Агроном.                   Це – головня кукурудзи. Живе у середині тіла 
                                  рослини-господаря, довгий час нічим себе не 
                                  викриваючи. У якийсь момент на рослині ( у 

                                  колоссі початках) утворюються осередки 

                                 ураженої тканини , де клітини грибка 

                                 утворюють вугільно-чорні спори та 

                                 розлітаються, заражуючи інші рослини. 
Садівник.                 У садах є гриби склеротинія, що викликають 

                                 гнилизну яблук, груш, вишні, абрикосів. 

                                 Кожний із нас, напевне, з ним зустрічався. На 

                                 уражених цим грибком плодах утворюються 

                                 крихітні сіруваті подушечки, розташовані по 

                                 колу. Такі плоди потрібно знищувати, щоб не

                                 допустити зараження здорових.

Журналіст.          Яким є значення грибів?

                      (Розгляд таблиці «Значення грибів». )   

Природознавець.  Більшість грибів є санітарами довкілля. Вони 

                               перетворюють рештки відмерлих рослин і тварин 

                               на поживні речовини. Отже, гриби підвищують 

                               родючість грунту.
Лісник.                   Гриби є кормом для деяких диких тварин.

Природознавець.  Знищують хвороботворні мікроби.

Лікар.                     Гриби мають лікувальні властивості.

Журналіст.            Розкажіть про них.

Лікар.                     Людям здавна відомі лікувальні властивості

                               деяких плісеневих грибів. Пізніше речовини, що

                               здатні вбивати хвороботворні мікроби або 

                               затримувати їх ріст і розвиток, назвали 

                               антибіотиками.
Фармацевт.          Всім відомі тепер такі ліки, як пеніцилін, 

                               біоміцин, стрептоміцин.

                               Нині ці препарати отримують на заводах

                               Із так званих плісеневих грибів.

Історик.                     Є згадки про те, що білими грибами –

                          боровиками можна лікувати обмороження 

                                   навіть найтяжчого ступеня.                      -                 

                                   Найцінніший гриб – білий.

Лікар.                         Мухомор червоний використовують при

                                    головних болях. А бліду поганку застосовують 

                                    для лікування холери. Опеньок справжній – 

                                    легке проносне.

Лісник.                        На особливу увагу заслуговує чорний 

                                    березовий гриб чага або «рак» берези.

                                    Оселяється чага на стовбурах живої берези, 

                                    часом на вільсі, горобині – частіш за все там, 

                                    де наявні пошкоджені кори. 
Фармацевт.                Наша фармацевтична промисловість випускає

                                    препарат чаги бефунгін.

Лікар.                          Різні види порхавок теж мають лікувальні 

                                    властивості. Ці гриби здавна використовують  

                                    у народній медицині для припинення 

                                    кровотечі, при деяких захворюваннях нирок.

Природознавець.    А чи ви знаєте що…?

                   -        найнебезпечніший із грибів – крихітний  

                             грибок фітофтора, або картопляна гниль, що

                             уражає корені, листя і бульби картоплі.                               
                        -       Найпрацьовитіші з грибів – дріжджові грибки. 

                                 За  їх допомогою на Землі щорічно випікається

                                 більш ніж 100 мільйонів хліба.

                    -      Найшвидше росте гриб – веселка смердюча. За 

                           1 хвилину шапка веселки піднімається на 5 

                           міліметрів. Вона росте просто на очах швидше
                            за бамбук.

                      -       Найпізніший їстівний гриб – зимовий опеньок.

                      -      Найранніший їстівний гриб – зморшок та сморж. 

                              З'являються вони в середині квітня, коли ще 

                              лежить подекуди сніг в лісі.

                      -      Серед найбільших грибів, що ростуть на деревах, 
                             рекорд належить трутовику справжньому. Його 
                             плодове тіло сягає 80 см в діаметрі та 30 см 

                             площини. Із шапкових грибів – гриб-пістряк 

                             строкатий  є заввишки до 40 см і з шапкою

                             розміром із велику тарілку – до 50 см в діаметрі.
ІІІ. Підсумок конференції

Вчитель.               
  -   Що нового ви дізналися про гриби?

- Які їстивні гриби ви запам’ятали ?

-  Які гриби небезпечніші ?

- Про які гриби-паразити ви вперше почули?

ІV.  Домашнє опрацювання
      Опрацювати статтю підручника «Гриби», відповідати на  

       запитання.

Урок «Природознавство»

3 клас

Прес-конференція 

«Гриби в природі»

